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Abstract

Five bread wheat Sicilian landraces were compared in a field experiment conducted in
2013/14 year in Sicily, assessing the main bioagronomic and qualitative features. The results
highlighted a wide variability among the genotypes for all the studied characteristics.
‘Maiorca’, a medium-late earing genotype, provided higher grain yield (2.6 t ha™), associated
with a high hectolitre weight of the grain. However, because of the high percentage of starchy
kernels, this landrace evidenced a low protein and gluten contents. The study confirmed that
the tested landraces have peculiar viscoelastic characteristics of wholemeal flour, suitable for
the production of bread and other sweet and salty baked products.

Riassunto

Cinque popolazioni locali siciliane di frumento tenero sono state confrontate in una prova di
campo condotta nel 2013/14 in Sicilia, valutandone le principali caratteristiche
bioagronomiche e qualitative. I risultati hanno evidenziato un’ampia variabilita tra i genotip!
per quasi tutti i caratteri studiati. ‘Maiorca’, genotipo a spigatura medio-tardiva, ha forito 12
piui elevata resa in granella (2,6 t ha™), associata a un elevato peso ettolitrico della granella.
Tuttavia, a causa dell’elevata percentuale di bianconatura, questa popolazione ha evidenziato
un basso contenuto proteico e in glutine. Lo studio ha confermato che le popolazioni testate
hanno peculiari caratteristiche viscoelastiche dello sfarinato integrale, idonee alla produzione
di pane ed altri prodotti da forno dolci e salati.

Introduzione

In Sicilia, la coltivazione del frumento tenero ¢ tradizionalmente poco diffusa. La pill antic?
popolazione locale siciliana coltivata di grano tenero & ‘Maiorca’, ma nel tempo- in ared’
cerealicoli palermitani, si sono diffuse anche ‘Maiorca di Pollina’ e ‘Maiorcone’s che
' : ¢ : ] . . : . . .
?ﬂ:ﬁferenllailo .da. ME{II(}TCEI dpe; alcuni caratteri bioagronomici (Venora e Blangifortl; z'ﬁ‘usﬂ
re popolazioni sicilian ; , ' )
¥ pop : 1eal Tl‘JmentO duro degne di nota sono ‘Cuccitta’, un tempe . "
nelle ar:aje mopl ane -IEESSIH??I © ‘Romano’, coltivata nelle colline interne catanesi € imples
per produrre 1l cosiddetto “pane bianco”, di cui riporta notizia soltanto il De cillis (197
Precedenti studi su queste popolazioni han i . ‘ - .- e chimi©
; v no evidenziato le peculiari caratteristiche fi
fisiche e reologiche idonee alla produzione dj _ ' i id sala
e di pane ed altri prodotti da forno sia dol¢!
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& gtato condotto su 5 genotipi della colle

Lo swdio ©

a QA : . zione di P
(encro, della Stazione Consorziale Sperim di popolazioni locali siciliane di

I o, idlla BIZEION : entale di Grani ' ici
I irone (CT). Nell’annata 2013-2014 ¢ stata condotta una prov::nczll“érd fPEr N
onfronto in Jocalita

; ro” a Caltagirone (CT) pres .
wqnto P1€tro presso I’azienda sper;

L C b} LR " e 1 - . ) :
Granicoltura (37°05°S8""'N., 14°29°56°E., 280 m sl mp) Sr:ef:lale tela Stadne &
IS¢ or - wekile err :

-Jdnlm"d“ ‘un disegno Spt_.rlmenta|e a blocchi randomizzati con tre rephcf]r;oe 1ranclo-sabb|oso£
< una gestione agrononncla che ha previsto: concimazione pre-semina con 4%3:: i-:effjl N|0 r(r;(

! WS ; \ s = a e J
kg ha .PMO'\ e 50} kg ha” N, n copertura; dlserbo post-emergenza con dicotiledonicida. Sui
enoUip! allo §tud_19 sono §tat§ determmate le principali caratteristiche bioagronomiche ‘e su
wanella, starinati integralt e impasti, quelle qualitative secondo i metodi ufficiali di analisi
(Carrubba ef al., 2015). 1 dati sono stati sottoposti ad ANOVA a una viae le medie sono state
«onfrontate con il test SNK (p=<0,05).

Risultati e discussione
| risultati della caratterizzazione bioagronomica riportati in Tabella | hanno evidenziato una

certa variabilita tra i genotipi studiati, soprattutto per i caratteri taglia della pianta, lunghezza
della spiga (da 9 a 14 cm), assenza O presenza delle ariste (presenti soltanto in ‘Maiorcone’).
Quest'ultima popolazione ¢ risultata significativamente pill precoce rispetto alle altre. La resa
media in granella ha superato le 2 t ha’!, conun divario di 0,8t ha'! tra ‘Maiorca’ e“Cuccitta’,
dspettivamente il pia e il meno produttivo fra i genotipi a confronto. Riguardo le
anatteristiche merceologiche della granella, i valori del peso ettolitrico, ad'ecc.eziloneI di
‘Maiorca’, sono stati modesti (inferiori a 75 kg/hl), mentre per il peso 1000 cariossidi, valor

1 - 1 ¢ ’ 1 ‘Cuccitta’ [ab.
ﬁpprezzabllmente pll.l elevati sono stafl I'lSCOntl'atl per Romano , segulta da (

. . . - o ~anfront medieid.s.). Lettere
Tabella 1. Caratteristiche bioagronomiche € merceologiche dei genotip! confronto (

iverse indicano differenze significative trd le medie.

Peso 1000 Bianconatura
- hezza  Pese e IS
Gennf: Resa Spigatura A!tezza L‘“:f'ig; ettolitrico cariossidi Cd"(‘;::'
enotipo  granella  (d. dalla piantd '('cm) (kg/h) ® ——
C () ) L 9+0,07b 73,6+0,14b 37.7£0.21b ||: :i;:a
uecitta  1,8:021c  130+0,052 131,3+0,33b Cogp 81520142 a8 BT
Maiorea 2,610,132 130+0,09% 117,0+0,54¢ 0009 81 o0 2:141¢
Maiorea i . 502630 131 0o03a 1210:0814 so0za T oot ) 07
. 2,5¢0,26ab  131+0,0°2 e 72.9+021¢ 7 P
Maiorcone 5 440,560  123£0,550 120 0+0,25¢ 14:0022 74+0,14b 0210 3 0.71¢
Romap A ‘ 38a 7,5+0,08¢ ‘
o 24s072b 13120648 134020 anto
> s , . N [ura SO tan
Ri erce"tuale . imento-
JBuardg ;4 : relevata P iminzimento:
In a?“ | difetti della granella € stata rilevata urlaei olpaturd € 1o T_rri ali-quantitati® aI q:l
orca’ ) (ST 1, qu . and — L ntegrall
abel]aaza mentre erano assenti altr! dlfeﬁ:]e?i o i risultat den ici degl stanr_lfl“l";:\-.um 2
Uutine + - SONO riportati il contenuto 1n €€ nte con | valonltfo 2 1,80%: Cio €
\ e - G &, re 2 ¢
N aley. COMtenuto in ceneri & risultato coet reso 13 oy il TS di
13,370)

N caci . . .
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n P Orc
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Cuccifta 1,7x0,l b 8,710,14d 12,010,21¢ 4310214 M‘k:“.’;,:.‘.
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